
ひろしま地旅 広島県内観光周遊・食事プラン 

「やっぱ広島じゃ割（地域観光支援分）」適用プラン 

ひろしま市内 ランチ！ 
 

＝このランチプランは、地域観光支援分を活用した旅行割引プランです。＝ 
⚫ やっぱ広島じゃ割（地域観光支援分）の補助金の額は、割引前旅行代金の１／２の額（上限は 5,000 円） 

⚫ 割引前旅行代金は、「基本旅行代金」とご希望により生じる「アップグレード追加旅行代金」を合計した額となります。 
 

＝やっぱ広島じゃ割・地域観光支援割クーポン＝ 
⚫ 当プランでは、2,000 円分の「やっぱ広島じゃ割・地域観光支援割クーポン」をお渡しします。 

⚫ 旅行期間中、広島県内のクーポン取扱店舗でご利用できます。 

 

旅行代金（おとな・こども同額、飲食店同一価格） 

★ ランチプランＡ 割引前旅行代金  6,000 円  お支払い実額 3,000 円 

★ ランチプランＢ 割引前旅行代金 10,000 円 お支払い実額 5,000 円 

お申込金はお支払い実額の全額を申し受けます。 

 

１．各プラン共通のご案内 

（1） お問い合わせ・お申込みの際には、「ご希望の施設（レストラン）・ご利用日時（お食事スタート時間）・ご利用プラン・代表者

名（ご予約名）・お人数」をお知らせください。空席状況をお調べしてご回答を差し上げます。 

（2） 「やっぱ広島じゃ割（地域観光支援分）」の割引適用には、必要事項が記入された「ひろしま地旅 広島県内宿泊プラン 申込書」

と「地域観光支援割旅行割引プラン利用者確認書（署名が必要）」のご提出ください。また、運転免許証や健康保険証等をご提

示いただきご住所を確認させていただきます。 

（3） 旅行代金には、プランごとのお食事料金・サービス料・消費税、お飲み物がセットされたプランのお飲み物代・サービス料・消

費税が含まれております。 

（4） 旅行代金には、交通費や個人的性質の諸費用は含まれておりません。 

（5） メニューは季節や仕入れ状況によって内容変更になる場合がございます。 

（6） お渡しするクーポンバウチャー《観光周遊・食事プラン利用確認書》を必ず持参して利用施設にお渡しください。紛失・お忘れ

等により利用施設に提出できない場合は、旅行サービス（お食事）の提供を受けることができませんのでお気を付けください。 

（7） 旅行代金が生じない幼児の費用は利用施設に直接お支払いください。 

（8） このプランは募集型企画旅行です。旅行開始日（ご利用日）の 10 日目に当たる日以降に、旅行契約の取消し（ご参加人数の一

部減少を含む。）が生じた場合、所定の取消料を申し受けます。お申込みの前に必ず取引条件説明書面の記載内容をご確認くだ

さい。 

 

2．ランチプランのメニュー（ご参考） 

八雲流川店 （082）243-4500 

広島市中区流川町 1-24 第 2 味の館ビル 

ランチタイム 11:00～15:00（ラストオーダー14:00） 

定休日：日曜日※12/29 まで営業 

ひろしま八雲 （082）244-1551 

広島市中区富士見町 4-9 広越本社ビル 1F、2F 

ランチタイム 11:00～15:00（ラストオーダー14:30） 

定休日：火曜日（12/21(火)28(火)は営業）※12/29 まで営業 

 ランチプラン Ａ  

（メニューの例） 

●付出 

●造里 

●焼物 

●蒸物 

●本日の一品 

●強肴 

●食事 

●水菓子 

 ランチプラン Ａ  

（メニューの例） 

●付出 

●造里 

●焼物 

●蒸物 

●煮物 

●揚物 

●食事 

●水菓子 
 

 



和牛あみ焼会席 シズラー （082）242-4129 

広島市中区富士見町 4-9 広越本社ビル 4F 

ランチタイム 11:00～15:00（ラストオーダー14:30） 

定休日：木曜日（12/23(木)は営業）※12/29 まで営業 

中国小皿料理 拍拍飯店 （082）247-8801 

広島市中区堀川町 4-11 アサヒビール館 2・3F 

ランチタイム 11:30～15:00（ラストオーダー14:30） 

定休日：火曜日 ※12/30 まで営業 

 ランチプラン Ａ  

⚫ 季節の前菜 

⚫ シズラーサラダ 

⚫ ナムル盛合せ 

⚫ 本日の和牛盛合せ 

⚫ スープ 

⚫ 選べるお食事 

⚫ デザート 

⚫ コーヒー 

 

 ランチプラン Ａ（１ドリンク付）  

⚫ 冷菜盛合せ 

⚫ 酢豚 

⚫ フカヒレ入りスープ 

⚫ 麻婆豆腐 

⚫ 炒飯 

⚫ デザート 

など 9 品 

 

てっぱん料理 味味亭 （082）247-1129 

広島市中区富士見町 4-9 広越本社ビル 3F 

ランチタイム 11:00～15:00（ラストオーダー14:30） 

定休日：水曜日（12/22、29 は営業）※12/29 まで営業 

CRAFT BEER と炭火 はればれ （082）236-9313 

広島市中区大手町一丁目 5-10 
ランチタイム 11:30～15:00（ラストオーダー14:00） 

定休日 不定休 ※12/30 まで営業 

 ランチプラン Ｂ  

⚫ 和牛ロース 

⚫ 魚介類 

⚫ 季節の野菜サラダ 

⚫ ベーコンとほうれん草のバター炒め 

⚫ もやし炒め 

⚫ 御飯又はニンニクライス 

⚫ 赤だし 

⚫ 香の物 

⚫ デザート 

⚫ コーヒー 

 

 ランチプラン Ａ  

⚫ 焼茄子にお出汁と温泉玉子 

⚫ サーモンマリネと梶谷農園のハーブサラダ 

⚫ 広島ハーブ鶏の鉄板焼き 

⚫ 炭焼きロメインレタスのおかか､パルメザンチーズがけ 

⚫ 高宮鶏モモ肉ローストと焼野菜(キャベツ､タマネギ､ししと

うなど) 

⚫ 倉橋島産カキのフライ or 白身魚フリット 

⚫ 〆のにゅうめん 

 

 

グランドプリンスホテル広島 中国料理 李芳 

広島県広島市南区元宇品町 23-1 （082）256-1111 

ランチタイム 12:00～15:30（最終入店 14：00） 

定休日：月曜日・火曜日 ※12/30 まで営業 

 ランチプラン Ａ  

⚫ 錦繍三拼盤（中華前菜 3 種盛り合わせ） 

⚫ 蕪菁燉排（骨カブと豚スペアリブの蒸しスープ） 

⚫ 茼蒿炒牛肉（春菊と牛肉のオイスターソース炒め） 

⚫ 魚香扒蟹腿（紅ズワイ蟹のピリ辛四川ソース） 

⚫ 甜面醤鰤魚（ブリの中国甘味噌煮込み 彩り野菜） 

⚫ 牡蠣什錦炒麺（広島カキ入り五目あんかけ焼きそば） 

⚫ 精味甜品（チャイナスイーツ） 

 

 

 

ランチプラン Ｂ 

⚫ 錦繍彩拼盤（中華前菜 5 種盛り合わせ） 

⚫ 蟹肉魚翅羹（紅ズワイ蟹入りフカヒレスープ 淡雪仕立て） 

⚫ 鴛鴦牡蠣（広島カキのオブラート包み揚げとブラックビーン

ズ蒸し） 

⚫ 蟹肉肉丸蕪菁（瀬戸内六穀豚の肉団子を詰めた小蕪の蟹肉あ

んかけ） 

⚫ 柱候醤牛肉（牛頬肉の柔らか柱候ソース煮込み 彩り野菜） 

⚫ 牡蠣蟹肉炒麺（広島カキと蟹入りあんかけ焼きそば） 

精味甜品（チャイナスイーツ） 

 

 
 


